Oferta Smoked Travel

Prezentacja, ktora ukazuje w bardzo oryginalny sposob wprowadzanie dymu wedzarniczego
z roinych rodzajow drewna, takich jak olcha, dgb, kasztan, jesion itp. do whisky lub
cocktaili 7 dodatkiem ziol, aromatow, esencji 7 suszonych kwiatow i przypraw.

©
Jest to jedna 7 technik stosowana przez profesjonalnych barmanow, ktorzy poprzez zdobyte
doswiadczenie i kunszt barmanski, potrafig dobrac precyzyjnie alkohol lub cocktail, a takze
wszelkie dodatki do drewna, 7 ktorego dym wprowadza sie pod szklang kopule.

@
Na prezentacji goscie przeniosq sie¢ w swiat zapachow swieZych ziol, lasu, dzikich fiordow i
lesnego ogniska, ktore dzielili wraz z przyjaciolmi. Pod szklanymi kopulami znajdzie sie
gesty dym, a w nich szklanka 7 wezesniej dobranym alkoholem lub cocktailem. Wszystko
zostanie podane na swieZo ciosanym drewnie 7 rozmarynem i tymiankiem.

@,
Calej prezentacji mogq towarzyszyc¢ cygara, ktore urozmaicq niecodzienny klimat i pozwolg
sie cieszy¢ dodatkowymi doznaniami w trakcie pokazu.

@
Do cocktaili uZywane sq swieze owoce sezonowe, a takze pulpy owocowe, soki i syropy.
Bedzie rowniez moZliwosé, pod okiem profesjonalisty, sprobowad swoich sil, i przygotowad
dla siebie cos rownie wyjgtkowego jak to co zostalo podane w trakcie prezentacji.
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